
EL ALTO

Patrón

NOTE GENERALI

Tipologia Tequila

Zona produttiva Jalisco

Gradazione alcolica 40% Alc. /Vol.

NOTE ORGANOLETTICHE

Colore Oro chiaro, limpido e brillante.

Profumo Aromi dolci con note evidenti di agave cotta, vaniglia, caramello, 
fichi e frutta secca, accompagnati da sentori di legno tostato.

Sapore Estremamente morbida, vellutata e complessa. Emergono sapori di 
albicocca, mandorle tostate, banana matura e miele.

JALISCO / MESSICO

ANNO DI FONDAZIONE | 1989

INVECCHIAMENTO | IN BOTTI DIFFERENTI PER CIRCA 2 ANNI

MATERIA PRIMA | 100% AGAVE BLUE WEBER

Distillazione La lavorazione unisce l'uso del metodo tradizionale Tahona (una 
macina in pietra vulcanica per schiacciare l'agave cotta in forni di mattoni) 
con tecniche innovative. Il distillato matura poi in 11 diversi tipi di botti 
selezionate, principalmente in rovere francese e americano.

Materia prima 100% Blue Agave

Finale Il finale è liscio e leggermente dolce.
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